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Valle de Guadalupe, B.C.

n Vinicola L. A. Cetto nos encontramos de manteles largos pues festejamos el 20 Aniversario de la primera
cosecha comercial para elaborar Nebbiolo Reserva Privada 1986.

Este vino, durante estos anos, ha cosechado con orgullo una larga lista de medallas de oro, plata, trofeos y reconocimientos
a nivel internacional amén de ser un icono en la vitivinicultura mexicana.

La variedad Nebbiolo, de origen italiano, es una cepa dificil de adaptar fuera del
Piamonte, donde se elabora uno de los mejores tintos del mundo, el Barolo. El
L. A. Cetto Nebbiolo Reserva Privada es considerado fuera de ltalia el mejor
Nebbiolo del mundo.

A México los primeros sarmientos llegaron en
1946 traidos por el Sr. Esteban Ferro. En 1967
nace la idea en el Ing. Camillo Magoni, nuestro
enblogo, de elaborar un vino con esta variedad
por ello se importan clones minuciosamente
seleccionados para su adaptacion a tierras
mexicanas. A partir de entonces se inicia un
proceso constante para determinar suelos,
microclimas y condiciones mas propicias para
obtener fruta de gran calidad.

Ing. Camillo Magoni, endlogo.

Elpasado 27 de abril en prestigiado restaurante en presencia de catadores, sommeliers,
lideres de opinion, medios de comunicacion y amigos el Ing. Camillo Magoni creador
de este connotado vino nos obsequio el placer de degustar vino Nebbiolo cosecha
1986 creando una magnifica sorpresa al paladar con aromas y sabores de trufa
negra, tabaco y frutos pacificados; confirmando lo que nos proporciona un vino
de guarda. Asi mismo, se liberd el Nebbiolo 2001 que como siempre confirma
su calidad y presencia de triunfador. Es un vino con un color rojo rubi intenso con
destellos rosas; en nariz se perciben frutos maduros como higo, cereza, té, ademas
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RESERYA PRIVADA 200 de trufa; en paladar se confirman sus aromas.
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iﬁﬁ(i,m Excelente maridaje esa noche con una crema a las finas hierbas y un filete al vino
- - tinto (el cheff lo elabord con Nebbiolo 2001) quedando en armonia perfecta.
[ 2 Gua Baja California - Meso
‘ Ml CONTMEL 0

VINO MEXICANO,

Vinos

& | A CETTO.

VINO MEXICANO,

ONVOIX3W ONIAS

ONVDIXIW ONIA



